
Pica Picas 
Primavera-Verano

2026



Home Chef os presenta muchas 
novedades;
Nuestro chef Eugeni Cortés Belmonte 
con una amplia experiencia en el 
sector nos propone nuevos platos 
suculentos y originales para este 
Primavera - verano 2026
ENJOY!!

Busca los nuevos símbolos V vegetariano, 
C apto para celíacos , V* vegano L sin 
lactosa .



Pica Pica Brisa

• Ensalada de fideos de arroz, gambita, edamame, 
zanahoria, jengibre y aceite de sésamo C

• Sandwich egg salad V

• Croquetón casero de pollo guisado (40 grs)

• Gougere de cremoso de sobrasada y miel L

• Montadito de brioche con langostino rebozado, mayonesa 
china y col

• Pollo al estilo coreano con arroz

• Barrita de cereales con tomate marinado, anchoas y 
queso mato con alcaparras

• Brocheta de solomillo ibérico con pimientos y salsa de 
trufa C

• Mousse de Caipirinha C V

28,85€/persona IVA no incluido



Pica Pica Solana 28,85€/persona IVA no incluido

• Ensalada de lentejas con salmón marinado, olivas, feta 

y vinagreta de limón .

• Bikini de cecina, trufa y queso de mahón

• Vasito de gazpacho con fresa/Sandía V C V L

• Mini hamburguesa de pollo rebozado coreano L
• Wrap de ternera asada tomate seco, rábano picante y 

mayonesa

• Mini quiche de espárragos trigueros, parmesano y limón V

• Vasito de mutabal de berenjena ahumada con rábanos, 

zanahoria y pan de pita V V L

• mini tartaleta de cremoso de sobrasada y miel

• Lingote de chocolate blanco y pistacho V



Pica Pica Verbena
• Ensalada de calabacín laminado, fresas,
parmesano, tomate seco ,pipas de girasol y menta con 

vinagreta de miel y lima V, C

• Planchado de focaccia de mortadela, pepinillo, queso y 

mayonesa de trufa

•Croqueta de calçots con salsa romesco V

• Montadito de mousse de cangrejo, langostino y huevo 

rallado

• Mini chapata con entraña, mayonesa de 

chimichurri y mache

• Arepita mini con pollo, guacamole y cilantro

• Cucharita de tartar de salmón con mango y lima C L

• Mini quiche Lorraine

• Cremoso de kit kat con maracuyá V

28,85€/persona IVA no incluido



Pica Pica Poniente vegetariano
• Ensalada de calabacín laminado, fresas, parmesano, 

tomate seco ,pipas de girasol y menta V C L

• Mini quiche de espárragos trigueros, parmesano y

 limón V

• Vasito de mutabal de berenjena ahumada con 

rábanos, zanahoria y pan de pita V V L

• Tortitas moradas (garbanzo, tofu, col lombarda y 

nueces) V C V L

• Croqueta de calçots con salsa romesco V

• Platillo de curry vegano con tofu V V L

• Galletas de parmesano y romero con dip de 

Kalamata V V

• Mousse de Piña colada V C

• Cookie de oreo V

28,85€/persona IVA no incluido



Pica Pica Xaloc vegano

• Gazpacho con su picadillo V V C L

• Wrap con heura, tomate seco ,crema de rábano 

picante y humus V V

• Fingers de calabacín y berenjena con salsa 

ranchera V V

• Brocheta verduras y salsa romesco V V C L

• Falafel con dip de yogur de soja V V L

• Mini quiche de verduras V V

• Platillo de curry vegano con tofu V V C L

• Tapón vegano de manzana y chia V V

• Brocheta de frutas de temporada V V C L

29€/persona IVA no incluido



Pica Pica Tramontana celiaco
• Ensalada de fideos de arroz, gambita, edamame, 

zanahoria, jengibre y aceite de sésamo C  L

• Croqueta apta para celiaco C

• Pollo al estilo coreano con arroz C  L

• Mini chapata sin gluten con entraña, mayonesa de 

chimichurri y mache C

• Vasito de mutabal de berenjena ahumada con rábanos, 

zanahoria y pan sin gluten C V  L V

• Montadito de pan sin gluten de mousse de cangrejo, 

langostino y huevo rallado C

• Cucharita de tartar de salmón con mango y lima C  L 

• Brocheta de Ternera con salsa de trufa C

• Mousse piña colada C V 

29€/persona IVA no incluido



Pica Pica Estival sin lactosa

29€/persona IVA no incluido

• Ensalada de fideos de arroz, gambita, edamame, 

zanahoria, jengibre y aceite de sésamo L C

• Vasito de mutabal de berenjena ahumada con rábanos, 

zanahoria y pan de pita L V V

• Brocheta de solomillo ibérico con pimientos y salsa de 

trufa L

• Mini hamburguesa de pollo rebozado coreano L

• Arepita mini con pollo, guacamole y cilantro L

• Wrap de ternera asada tomate seco, rábano picante y 

humus L

• Falafel con dip de yogur de soja L C V V

• Cucharita de tartar de salmón con mango y lima L C

• Tapón vegano de manzana y chia L V V
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